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Menu Traiteur à 33 euros
Menu trois services ou formules à la carte

E N T R É E S  1 3 € + 4 €  pour l’avoir en plat

P L A T S  1 7 €  /  D E S S E R T S  6 €  /  B I S T R O T S  7 €

Pour toute commande de 80€ une bouteille de vin offerte

Service en Salle
M E N U  6 5 €  avec l ’apéritif maison, l ’eau, les vins et le café

Rue des Enhauts 58, 7070 Le Roeulx

Entrées froides
Biscuit céleri et tartare de bœuf et jus de mangue

Raviole de mangue et king crabe sur musclun

Crème dubarry et saumon fumé et herbe de schizzo

Entrées chaudes
Ballotine de filet de caille aux champignons sauce à la moutarde de Maux

Cabillaud au citron vert patate douce et beurre blanc

Tarte de légumes ris de veau façon orientaleo

Plats
Noisettes d’agneau rôti et bonbon croustillant

Suprême de pintade écrémé à la truffe et légumes de saison

Filet de canette galette de riz parmesan miel et jus de vin rouge

Desserts
Feuilleté au café et caramel beurre salé

Mœlleux au citron et huile d’olive glace mozzarella et basilic 

Les Bistrots 7 euros
Lasagne à la bolognaise

Pennes carbonara

Cannelloni aux légumes

Les Vins

Cuvée Lime’s Blanc ou Rouge 9,90€

Cerdon 10€

Entrées froides
Biscuit céleri et tartare de bœuf et jus de mangue

Raviole de mangue et king crabe sur musclun

Crème dubarry et saumon fumé et herbe de schizzo

Entrées chaudes
Ballotine de filet de caille aux champignons sauce à la moutarde de Maux

Cabillaud au citron vert patate douce et beurre blanc

Tarte de légumes ris de veau façon orientale

Plats
Noisettes d’agneau rôti et bonbon croustillant

Suprême de pintade écrémé à la truffe et légumes de saison

Filet de canette galette de riz parmesan miel et jus de vin rouge  

Desserts
Mœlleux au citron et huile d’olive glace mozzarella et basilic

Crème brulée aux poires et amandes caramélisées au sucre de canne

Feuilleté au café et caramel beurre salé  

Menu enfant 22 euros
Pennes carbonara et coupe de sorbet avec les softs
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Horaire du restaurant : 

Vendredi soir  à 19h00

Samedi soir  à 19h00

Dimanche à 12h00

Horaire du service traiteur : 
Vendredi de 16h00 à 18h00
 Samedi de 16h00 à 18h00
Dimanche de 10h00 à 12h00

Traiteur Lime’s s’invite chez vous le 
temps d’un instant.
Les livraisons se feront dans un 
rayon de 15km pour 15 euros. 
Le service aux entreprises est possi-
ble aussi pour le midi, vous pouvez 
me contacter pour les modalités à 
suivre.Les réservations seront par mail ou par téléphone dans les 48h.  

Paiement par virement obligatoire. Les consignes sanitaires seront respectées.


