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01 JUIN 2021 / Venir Via I'entrée du grand parking

Menu Féte des Peres

45 EUROS PAR PERSONNES
ENTREE, PLAT ET DESSERT

Entrées froides
Biscuit céleri et tartare de beeuf et jus de mangue

Tartare de thon et créme glacée a la moutarde

Salade de magret fumé poires caramélisées fagon Périgord

Entrées chaudes
Moules et jambon sec et créme 2 la tomate et huile de citron

Risotto aux champignons filet de sole et crevettes grises

Filet de rouget, purée de brocolis a la fleur d’oranger

Plats
Magret de canard au miel et agrumes, pdt fondante

Cabillaud au citron vert patate douce et beurre blanc

Volaille de foie gras et croustillant de pdt et mangue

Desserts
Minestrone d’ananas glace framboise et tuile carambar

Créme brulée aux poires et amandes caramélisées au sucre de canne

Glace coco Amaretto et biscuit amande créme aux fraises

Les Vins
Cuvée Lime’s Blanc 9,90€
Cuvée Lime’s Rouge 9,90€

Cerdon 10€

Traiteur Lime’s s’invite chez vous le temps d’un instant. Notre service traiteur est en place pour :

o

les vendredis de 16h00 a 18h00 / les samedis de 16h00 a 18h00 / les dimanches de 10h00 a 12h00

Les commandes seront par mail ou par téléphone dans les 48h. Les consignes sanitaires serons respectées.

Les livraisons se feront dans un rayon de 15km pour 15 euros.
PAIEMENT DE VOTRE COMMANDE EN ESPECE OU PAR VIREMENT SUR BNP BE 37 0017 5237 5728
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