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1 1  entrée-plat-dessert   35 35 euroseuros

2 2  entrées-plat   42 42 euroseuros

2 2  entrées-plat-dessert   49 49 euroseuros

En t r é E  (à l a ca rt E 15 E u ro s)

Terrine de foie gras aux poires caramélisées chutney figue tomate

Tartare de saumon aux crevettes grises et crème à la mangue

Ravioles aux champignons et foie gras

Noix de St Jacques poêlée crème de topinambour

Pl a t  (à l a ca rt E 17 E u ro s)

Lotte Tandoori jus réduit à l’orange

Filet de cerf au parfum de café

Noisette d’agneau et ris de veau sauce vin rouge 

DE s s E rt  (à l a ca rt E 6 E u ro s)

Entremet poires caramélisées, mousse vanille, crème de marron et biscuit amande

Tartelette compotée de figues airelles,  crémeux vanille et pain d’épice

ME n u E n fa n t (28 E u ro s)

Cannelloni de saumon

Demi filet de volaille pdt farcie aux pommes

Mousse au chocolat 

P A I E M E N T  S U R  L E  C O M P T E  B E 3 7  0 0 1 7  5 2 3 7  5 7 2 8

RESERVATION ET COMMANDE 72H AVANT VIA EMAIL 

SUR LIME.S@HOTMAIL.BE 

24 Décembre 2021 (10h00 à 17h00) - 31 Décembre 2021 (10h00 à 16h30)

C L Ô T U R E  D E S  C O M M A N D E S  :  
P O U R  N O Ë L  :  L E  1 9/ 1 2  

P O U R  L E  N O U V E L  A N  :  L E  2 6 / 1 2

L I V R A I S O N  S U R  M O N S  2 5  E U R O S  
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Pl a t E a u D E f ru i t M E r  (50 E u ro s)

4 huitres, 4 gambas, ½ homard, tomate aux crevettes, 
1/2 tourteau vinaigrette à l’échalote, mayonaise.

3 f ro i D s E t 3 c h a u D s  (à 6 E u ro s)

Froid

Maki

Thon en tempura sauce soja

Bresaola de chèvre et roquette

Chaud 

Nem de bœuf au bailli

Acras de crevette aux petites herbes

Mini kébab

Bu f f E t f ro i D (à 28 E u ro s) 

poisson

Maki d’élbot

Boulghour aux crabes

Terrine de poisson à la crème de homard

Aubergine à la mousse de mascarpone et crevettes grises

Ballotines de saumon fumé et fromage frais

Gateau de truite fumée

Viande

Foie gras à la poire

Bresaola à la roquette et canard 

Terrine de faisan et confit d’airelles

Jambon persillé pesto et pécorino

Vitello tonnato

Salade et féculent 

J E  R E S T E  À  V O T R E  D I S P O S I T I O N  P O U R  T O U T  R E N S E I G N E M E N T  C O M P L É M E N TA I R E  O U  M O D I F I C AT I O N . 

M E R C I  D E  V O T R E  C O N F I A N C E . 

C A S T I A U  A L E X A N D R E  -  T R A I T E U R L I M E S 


