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Les prix sont htva 

La tarification pourrait varier suivant le prix du marché.

L E S  Z A K O U S K I S  F R O I D S  O U  C H A U D S 	  P R I X  :  1 , 2 0 €  P I È C E  H T V A

F O R F A I T S  Z A K O U S K I S  F R O I D S  E T  C H A U D S  C L A S S I Q U E S 	 9 € / 8  P I È C E S  H T V A

Les froids
Iris artichaut et crevette grise

Cornet d’épinard et Crabe 

Bresaola, roquette et canard

Crème brulée au safran

Salade de Mangue et Menthe

Flûte de Foie gras et Gingembre 

Huitre Pomme verte et Emulsion Citron Vert

Moule Emulsion rouille

Sucette de tomate pétillante

Maki de saumon 

Boule de chèvres cacahuetes

Pain D’olive Tomaté aux Anchois

Wraps de Serrano

Suzette de foie gras et sirop de Liège

St Jacque à la vanille

Iris saumon et œufs de wasabi

Purée de petits pois menthe chips de légumes

Salade de fruit et émulsion de curaçao

Brochette de tomate confite, mozzarella et olives

Blinis mousse de maquereau et schizo

Briochin de foie gras

Mini Pdt au confit de canard

Confit niçois et émulsion de basilic

Wraps de légume grillé

Pdt au saumon

Mini Pdt au ricotta et truffe

Les chauds
Croquettes de Poisson sauce verte

L’asperge Bardée

Champignons Farcies aux girolles

Raviolis D’algues aux Crevettes et Jus de Gingembre

Mini Tatin de fruit thym 

Tartelettes aux poires et aux Gorgonzola

Mini Brochettes de Saint jacques au Chorizo 

Chaussons aux quatre fromages

Acras de crevette au petite herbes

Samossas figue et canard fumé

Feuilleté D’escargot

Feuille de brick et fruits confits

Mini kebab
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L E S  V E R R I N E S 	 2 €  P I È C E  H T V A

Verrines Froides
Fromage de Chèvre Fruits Secs et Tomates Séchées 

Boudin Noir Spéculos et Bananes Epicées 

Coquillettes Mâche Roquefort et Poires 

Panna Cotta à la courge et tuile parmesan 

Tartare de saumon à la sauce soja et sézame noir

Lentilles bicolores épicé et Elbot

Verrines Chaudes
Parmentier à la Tomate Crème Verte 

Rouget Provençale, Purée de Brocoli au Gorgonzola 

Ravioles au Pesto

F O R F A I T  V E R R I N E S  F R O I D E S  E T  C H A U D E S  	 1 4 , 5 0 €  /  8  P I È C E S  H T V A

L E S  V E R R I N E S  D E  D E S S E R T S 	 1 , 9 0  €  P I È C E  H T V A

Verrines de Desserts
Marmelade de Poires et Sablés 

Tiramisu, Crème Brûlée 

Irish Coffee, Crumble de Fruits Rouges 

 Musli de Fraise au Mascarpone 

Mousse Chocolat Café 

Choux Farcis

Divers …

F O R F A I T  D E  4  V E R R I N E S  D E  D E S S E R T S  	 7  €  /  4  P I È C E S  H T V A

N O S  C R U D S  &  D I P S 	 6 € / P E R S  H T V A

Assortiment de griss ini  accompagnés de tapenade,  olive,  fromage,  
chips de légumes et divers crudités


