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P A I E M E N T  S U R  L E  C O M P T E  B E 3 7  0 0 1 7  5 2 3 7  5 7 2 8

RESERVATION ET COMMANDE VIA EMAIL 

SUR LIME.S@HOTMAIL.BE 

24 Décembre 2023 - 31 Décembre 2023

C L Ô T U R E  D E S  C O M M A N D E S  :  
P O U R  N O Ë L  :  L E  2 2 / 1 2  

P O U R  L E  N O U V E L  A N  :  L E  2 9 / 1 2

P O U R  T O U T E  C O M M A N D E  D E  2 0 0  E U R O S  E T  P L U S ,  

U N E  B O U T E I L L E  D E  V I N  O F F E R T E   !

11 entrée - 1 plat   	 29 € / 27 €* 29 € / 27 €* 

11 entrée - 1 plat - 1 dessert 	 33 €33 €

22 entrées - 1 plat   	 42 € / 39€* 42 € / 39€* 

2 2 entrées - 1 plat - 1 dessert 	45 €45 €

*  S A U F  V É G É T A R I E N

soit 27 € pour 1 entrée, 1 plat et 1 dessert = 33 €
soit 39 € pour 2 entrées, 1 plat et 1 dessert = 45 €

P R I X N O M B R E T O T A L

Z A K O U S K I

6 Zakouskis ( 3 chauds & 3 froids ) 6€

L E S  E N T R É E S  F R O I D E S

Terrine de foie gras aux poires caramélisées avec chutney figues/tomates 14€

Tartare de saumon aux crevettes grises et houmous à la carotte 14€

Tarte de Gravlax de saumon, jus de mangue et jeunes pousses 14€

Salade périgourdine 14€

L E S  E N T R É E S  C H A U D E S

Ravioles à la truffe et foie gras poêlé, jus thaï 15€

Cochon à la pistache et aux carottes fumées 15€

Cabillaud citron vert et patates douces 15€

Saint-Jacques sur galette de courgettes, beurre blanc au safran 15€

V É G É T A R I E N  

Bouillon thaï et falafels 12€

Crème de courges avec boulettes de lentilles 12€

P L A T S  C H A U D S

Filet de bar Tandoori et jus d’orange 17€

Pintade sauce truffe, méli-mélo de légumes d’hiver et pommes amandines 17€

Filet de cerf sauce vin rouge, croquettes au confit de canard et légumes 17€

Filet de canette et ris de veau, couscous d’Ebly aux saveurs sucrées 17€

 V É G É T A R I E N  

Risotto safran aux champignons avec chips d’aubergines 15€

Ravioles à la courge au beurre de sauge 15€

Le s Me n u s

À l a ca rt e
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P R I X N O M B R E T O T A L

P L A T S  F R O I D S

Plateau de fruit de mer (4 huîtres, 4 gambas, ½ homard, 2 tomates crevettes, 

crudités et vinaigrette)
40€

Buffet mixte froid poisson-viande (voir détail ci-dessous) 28€

M E N U  E N F A N T

Cannelloni bœuf + demi-filet de volaille & pdt aux pommes + tiramisu Snicker 23€

D E S S E R T S

Dôme citron pistache 6€

Bûchette pralinée au citron confit 6€

Bûchette bavaroise exotique (passion, mangue et coco) 6€

F R A I S  D E  L I V R A I S O N  S U R  M O N S 25€

C O M M E N T A I R E S  É V E N T U E L S 

J E  R E S T E  À  V O T R E  D I S P O S I T I O N  P O U R  T O U T  R E N S E I G N E M E N T  C O M P L É M E N TA I R E  O U  M O D I F I C AT I O N . 

 

M E R C I  D E  V O T R E  C O N F I A N C E . 

A L E X A N D R E  C A S T I A U  -  T R A I T E U R L I M E S 

Bu f f e t m i x t e

******
Po i s s o n

Coquillettes à la farce de crevettes grises
Mini tomates aux gambas

Terrine de poisson à la crème de homard
Cannelloni de saumon et aubergine à la mousse de mascarpone 

Maki de caviar de maquereau à la crème de cresson 

Vi a n d e
Foie gras aux fruits confits

Terrine de gibier avec confit de figues & airelles
Wraps de poulet fumé ricotta et truffe

Jambon persillé courgette pesto et parmesan râpé
Bresaola à la crème de poivrons et roquette
Salade de pâtes, canard fumé et artichauts

Salade de carottes aux épices
Salade de butternut et ananas feta

******

P A Y E M E N T  S U R  L E  C O M P T E  B E 3 7  0 0 1 7  5 2 3 7  5 7 2 8

COMMANDE VIA EMAIL :  LIME.S@HOTMAIL.BE

CLÔTURE DES COMMANDES DE NOËL :  20/12 À 15H00

CLÔTURE DES COMMANDES DU NOUVEL AN :  27/12 À 15H00


