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Bulles et mises en boucheBulles et mises en bouche - 19h30
Bouillon dashi

Nems de boeuf sauce wasabi
Lingot croustillant saumon mariné

******

Les entrées froidesLes entrées froides - 20h00
Foie gras 1er cru chutney pomme poire et jeunes pousses

Gâteau de homard, houmous et salade de moutarde
POUR LES VÉGÉTARIENS : Salade de mesclun, toast de champignons et œuf poché

Les entrées chaudesLes entrées chaudes - 21h00
Saint-Jacques sur lit de panais et jus de safran

Ravioles à la truffe blanche butternut et agneau
POUR LES VÉGÉTARIENS :  Crème de courge avec boulettes de lentilles et jus vert

******

PlatPlat  - 22h00
Suprême de pintade fermière, risotto de cèpes

Bar de ligne sur galette de pommes de terre aux herbes et émulsion de jus de cresson
POUR LES VÉGÉTARIENS :  Risotto de céleri rave à la truffe

******

DessertDessert - 23h30
Lingot croustillant au chocolat avec sabayon à la bière Limes et café

120 euros  par  personne
100 euros  par  personne pour le  menu végétarien

******

Menu enfant d e 4 a n s à 12 a n s - 40 euros 

(Potage, Ravioles ricotta épinard, Hot dog croustillant, dessert, soft)

******

La formule adulte comprend : les bulles & mises en bouche, le repas,les vins, les softs, la bière,  
le dessert avec le café & la coupe de minuit

Ne comprend pas : le Bar à Champagne après minuit

ANIMATION DE LA SOIRÉE AVEC DJ 

Menu de La Saint-SylvestreMenu de La Saint-Sylvestre
2025/2026 à 19h00 – Salle d’en Ô
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J E  R E S T E  À  V O T R E  D I S P O S I T I O N  P O U R  T O U T  R E N S E I G N E M E N T  C O M P L É M E N TA I R E  O U  M O D I F I C AT I O N . 

M E R C I  D E  V O T R E  C O N F I A N C E . 

C A S T I A U  A L E X A N D R E  -  0 47 7/ 7 7  1 6  0 1  -  T R A I T E U R L I M E S . B E 

R U E  D E S  E N H A U T S  5 8 ,  7 0 7 0  V I L L E - S U R - H A I N E

RESERVATION VIA EMAIL  

INFO@TRAITEURLIMES.BE -  CLÔTURE LE 27/12 

AT T E N T I O N  C H O I X  D U  P L AT  O B L I G AT O I R E

P R I X N O M B R E T O T A L

Adulte 120€

Végétarien 100€

Adolescent sans vin 80€

Enfant 40€

COMPTE BE38 3631 4677 3972 Total à payer :
R E M A R Q U E S  É V E N T U E L L E S 

L E S  E N T R É E S  F R O I D E S

………..X Foie gras 1er cru chutney pomme poire et jeunes pousses 

………..X Gâteau de homard, houmous et salade de moutarde 

L E S  E N T R É E S  C H A U D E S

………..X Saint-Jacques sur lit de panais et jus de safran 

………..X Ravioles à la truffe blanche, butternut et agneau

P L A T S

………..X Suprême de pintade fermière, risotto de cèpes 

………..X Bar de ligne sur galette de pommes de terre aux herbes et émulsion de jus de cresson 


