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Les prix sont htva

Les buffets chaud uniquement avec service - pas de livraison pour les buffets chaud.

La tarification pourrait varier suivant le prix du marché.

B U F F E T  C H A U D  E T  F R O I D  D E S  I N D E S 	 P R I X  :  3 0 €  H T V A

Poissons
Galettes de Crabe “chaud”

Gambas Tandori

Pakorade de Poissson “chaud”

Samosa de Poisson

Cabillaud  de curry de Madras “chaud”

Crevettes au Lait de Coco “chaud”
Viandes

Samosa de Porc “chaud” 

Poulet Tikka

Brochettes d’Agneau à la Coriandre

Côtelettes d’Agneau Sésame Noir

Kheema Matar “chaud“
Accompagnements

Raita de Pommes de Terre

Salade de Tomates aux Oignons

Choux fleur aux Aubergines et aux HaricotsVerts “chaud”

Salade de Patate Douces

Pilaf aux Fruits

Chapati (Pain)

Sauce Raita

Chutney de Coriandre

B U F F E T  C H A U D  E T  F R O I D  C H I N O I S 	 P R I X  :  2 8 €  H T V A

Poissons
Raviolis de Poisson “chaud”

Wonton “chaud”

Nems de Thon à la Menthe

Crevettes à la Citronnellle et saké

Sushi

Sashimi

Galettes de poissons “chaud”
Viandes

Raviolis Chinois de Porc “chaud”

Poulet aux Noix de Cajou “chaud”

Riz Frit au Porc et aux Crevettes “chaud”

Travers de Porc Sauce Aigre Douce

Brochette de Canard au Saté “chaud”

Brochette de Porc Curry Rouge

Salade de Légumes Croquants
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B U F F E T  D E  4  É C H O P P E S 	 P R I X  :  3 0 €  H T V A

Française
Rillette de Saumon

Foie gras Terrine et son Confit de Prunes à l’Armagnac

Salade Folle de Magret Fumé

Sardines Marinées “chaud “

Saint Jacques “chaud”
Asiatique

Brochette de Gambas Thaï

Rouleaux de Printemps Schizo et Moules, Sauce Curry

Différents Sushi

Nems de Thon à la Menthe “chaud”

Raviolis Chinois de Porc “chaud”
Latinos

Empanadas de Champignons “chaud”

Mini Aubergine Farcis

Salsa de Guacamole
Indien

Tartare de Saumon Mangue Curry

Galettes de Crabes “chaud “

Samosa de Porc “chaud “
Espagnole

Coquillage au Cava

La Paella

Blinis de Hareng Fumé

Beignet de Légumes
Belge

Pomme de Terre au Bailli et lardon

Pintade à la st feuillien

Escaveche de Chimay

La poelée d’Asperge
Italien

Dinde Farcis à l’Italienne

Tortellini à la tomate Séchée

Salade de melon basilic

Scampis Légèrement à l’huile d’olive
Chinois

Bouillon de canard sauce soja

Samossas figue et canard fumé

Crèpe de canard de Pekin 
Amérique

Mini Burger de Bœuf et chips de légumes 

Warps de Chutney de Boeuf

Chili sin carne



Bu f f e t Ch a u d

2026-2027

+ 3 2  4 7 7  7 7  1 6  0 1 i n f o @ t r a i t e u r l i m e s . b e R U E  D E S  E N H A U T S  5 8 ,  7 0 7 0  L E  R O E U L X3

Méditérranée +2 euros
Feuilles de Bricq aux Fruits de Mer

Risotto aux Champignons

Sardines en Croute

Cannelloni aux Asperges (voir saison)

Spaghettis Vongole

Tajine d’Agneau
Pologne

Pain de viande en croûte aux oeufs

Raviolis Polonais à la viande

Raviolis pdt et fromage, oignons

Galettes de pommes de terre aux saumons
Albanais

Côte d’agneau aux herbes

Byrek Albanais fromage blanc et épinard

Byrek viandes et épinard

Aubergines Farcies

B U F F E T  I T A L I E N 	 P R I X  :  3 2 €  H T V A

Buffet Antipasti
Calamars frits

Olives Farcies

Beignet de Mozarella

Bruchetta de Jambon

Salades de Tomates

Croquettes de Poisson

Salades de Melon Basilique

Brochettes de Gambas

Légumes Grillé

Polenta aux Crevettes

Farfalle Salsa Verdé
Buffet Italien

Cannelloni à la Viande

Cannelloni aux Champignons

Saucisse Italienne

Pennes à sa Façon

Dinde Farcis à L’italienne

Tortellini à la Tomate Séchée

Escalope Milanaise
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B U F F E T  D E  T A P A S

Tapas
Blinis de Hareng Fumé

Gambas à l’ail et jus de Basilic

Beignet de Légumes

Coquillage au Cava

L’asperge Bardée

Salade Pommes de Terre aux Anchois

Croquettes de Poisson

Huitre Pomme verte et Emulsion Citron Vert

Raviolis D’algues aux Crevettes et Jus de Gingembre

Sardine Grillée

La Paella

Pain D’olive Tomaté et Serrano

Empanadas au Poulet

Poulet Chasseur

Gratin de Légumes Manchégo

Champignons Farcies

Empenadas aux Légumes et Chèvre

Veau Farcie à L’Espagnole

P R I X  :  2 7  €  /  P E R S  .  1 2  P L A T S 

P R I X  :  3 2  €  /  P E R S .  1 4  P L A T S

P R I X  :  3 7  €  /  P E R . S  1 8  P L A T S

Prix Htva


